
Rychlé testy pro mlékárenství 

• Rychlé výsledky
• Snadné provedení
• Přesná analytikaPr
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 Testovací proužky
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Quantofix Relax®
pro objektivní vyhodnocení proužků



MN rychlotesty pro mlékárenství 
V mlékárenství se používají testovací proužky v oblasti analytiky - kontroly kvality. 
Náš výběr poskytuje chovatelům i výrobcům mléčných produktů důležité informace. 
Proužky ke stanovení peroxidů nebo kyseliny peroxooctové se používají například pro zjištění,
zda v hotovém balení nedošlo ke kontaminaci zbytky dezinfekčních činidel. Tepelné procesy lze
snadno a rychle kontrolovat proužky pro enzymovou fosfatázu a peroxidázu. 

Informace o jednotlivých testech

Test    Výrobek Použití Rozsah Obj. č. 
QUANTOFIX®

Peroxidy 25
• Důkaz peroxidů od 0,5 mg/l
• Skladování při pokojové teplotě
• Žádné falešně pozitivní výsledky

0 · 0,5 · 2 · 5 · 10
· 25 mg/l H

2
O

2

MN91319

QUANTOFIX®

Dusičnany - 
- Dusitany

• Stanovení dusičnanů a dusitanů jedním proužkem!
• Ponořit, odečíst, hotovo
• Jisté výsledky již do jediné minuty

0 · 10 · 25 · 50 · 100 · 250
 · 500 mg/l NO

3
– 

0 · 1 · 5 · 10 · 20 · 40 · 80 mg/l NO
2

–

MN91313

QUANTOFIX®

Dusičnany 100  
NOVINKA!

•  Vysoce citlivý test pro stanovení např. v syrovátce
•  Snadnější a jistější než xylenolový postup
• Test  2v1 - dusičnany a dusitany současně

0 · 5 · 10 · 25 · 50 · 75
· 100 mg/l NO

3
–

0 · 0,5 · 2 · 5 · 10 · 25 · 50 mg/l NO
2

–

MN91351

Phosphatesmo MI • Důkaz alkalické fosfatázy
• Snadná kontrola kvality pasterizace
• Ponořit, odečíst, hotovo

Hranice citlivosti:  
300 U/l alkalické fosfatázy v
UHT mléku

MN90612

Peroxtesmo MI • Důkaz laktoperoxidázy v mléku
• Snadná kontrola kvality ohřevu UHT
• Bez zápachu, nejedovatý, maximální jistota

Hranice citlivosti:  
3 % surového mléka v UHT
mléku

MN90627

WATOR Rozložení vody v másle pro snadnou kontrolu kvality MN90610
pH-Fix 6,0 – 7,7 Jednoduchý rychlotest ke stanovení pH mléka MN92150
Mastitida Jednoduchý důkaz mastitidy vemene MN90748
QUANTOFIX®

Kys. peroxooctová 50
Důkaz kyseliny peroxooctové až do koncentrace 50 mg/l MN91340

QUANTOFIX®

Peroxidy 1000
Specifický důkaz peroxidů až do koncentrace 1 000 mg/l MN91333

QUANTOFIX® Vápník  Jednoduché stanovení vápníku v mléku v rozsahu 10–100 mg/l Ca MN91324
QUANTOFIX®

Chlor Sensitive
Důkaz přítomnosti stop celkového chloru již od 0,1 mg/l MN91339
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QUANTOFIX® Relax Obj. č. MN91346
Přístroj k rychlému a snadnému vyhodnocení analytických proužků QUANTOFIX®.
Během několika sekund dostáváte kvantitativní výsledek a výtisk na vestavěné
tiskárně. Výsledky se také uloží do paměti a mohou být přeneseny do PC.
Vaše provozní rozhodování je tak podloženo skutečně kvalitní analýzou 
a  zpracováním dat. 

QUANTOFIX® Relax pro spolehlivou kontrolu kvality
• Nejvyšší přesnost
• Objektivní výsledky
• Snadná správa a uchovávání výsledků

Tyto testy jsou vhodné pro vyhodnocení přístrojem QUANTOFIX® Relax.
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